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Vino Bianco 

 

 

Uvaggio: Vermentino di Maremma. 

Vendemmia: rigorosamente eseguita a mano in cassetta. 

Vinificazione: macerazione pre-fermentativa a freddo, 

fermentazione a temperatura controllata in tini di acciaio inox 

termocondizionati. 

Affinamento: maturazione sur lies per sei mesi, 

stabilizzazione naturale. 

Gradazione: 13,50% vol. 

Zona di produzione: Roccastrada (GR) Toscana. 

Natura del terreno: argilloso calcareo con buona presenza di 
scheletrofine. 

Sistema di allevamento: cordone speronato. 

Numero piante: 5.682 viti per ettaro. 

Resa uva: 70 quintali per ettaro. 

Sensazioni di degustazione: 
colore giallo paglierino intenso, al naso ricco di note floreali 

con spiccati sentori di ginestra, acacia ed erbe aromatiche. 

Leggeri sentori di agrumi e frutta esotica. Sapore intenso e 

persistente, ben strutturato piacevolmente sapido e fresco. 

Abbinamenti gastronomici: 
aperitivi, antipasti a base di pesce, crostacei e formaggi 

freschi. 

Temperatura di servizio: tra 8° e 10° C. 
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